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Annotatsiya: Ushbu maqolada o’rik mevasining danakli va danaksiz 

holatda Quyosh batareyali ventilyatorda quritish, ishlash prinsipi va afzalliklari 

haqida so’z yuritilgan. Maqoladan kelib chiqib xulosa va tavsiyalar ham bayon 

qilingan. Ushbu maqolada o'rik mevasini danakli va danaksiz holatda QBVT 

tizimida quritishning texnologik jarayoni, mahsulot sifati va samaradorligi tahlil 

qilinadi. 
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Abstract: This article talks about the principles and advantages of drying 

apricots with and without seeds in a solar fan. Based on the article, conclusions and 

recommendations are also presented. This article analyzes the technological 

process, product quality, and efficiency of drying apricots with and without seeds in 

the QBVT system. 

Key words: Sun drying, Drying methods, Quality characteristics, apricots 
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1.Kirish 

         O‘rik – raʼnoguldoshlar oilasiga mansub daraxtlar turkumi, 

mevali daraxt. Vatani – O‘rta Osiyo. O‘zbekistonda ekin maydoni jihatidan 

mevali daraxtlar orasida 4-o‘rinni egallaydi. 

        O‘rik payvand qilib ko‘paytiriladi. Issiqsevar, yorug‘sevar, 

qurg‘oqchilik va issiqlikka chidamli, lekin namlik yetishmaganda meva tugmaydi. 

Gullagan paytda bahorgi qorasovuqlardan zararlanadi. Unumdor, serquyosh, bo‘z 
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hamda shag‘al-toshli yerlarda yaxshi o‘sadi. O‘zbekistonda o‘rikzorlarning asosiy 

qismi Farg‘ona vodiysi (65%) va Zarafshon vohasida  joylashgan. 

      Ayni paytda mamlakatimizning deyarli barcha hududlarida (naviga 

qarab) o‘rikning 18 navi yetishtiriladi. 

       Bugungi kunda yurtimizda yetishtirilayotgan o‘rik 

mahsuloti Ozarbayjon, Belorus Respublikasi, Germaniya, Gruziya, 

Qozog‘iston, Qirg‘iziston, Latviya, Litva, BAA, Ummon, Rossiya, 

Turkmaniston, Ukraina kabi mamlakatlarga eksport qilinmoqda. 

        O'zbekiston hududida o'rik mevasining yetishtirilishi va eksportbop 

mahsulot sifatida qadrlanishi so'nggi yillarda keskin oshdi. Ayniqsa, ekologik toza 

quritilgan mevalarga bo'lgan talab dunyo bo'yicha ortib bormoqda. Shu sababli, 

samarali, energiya tejamkor va sifatni saqlovchi quritish texnologiyalariga ehtiyoj 

mavjud. Quyosh batareyali ventilyator tunel (QBVT) tizimi ana shunday zamonaviy 

quritish texnologiyalaridan biri hisoblanadi. Ushbu maqolada o'rik mevasini danakli 

va danaksiz holatda QBVT tizimida quritishning texnologik jarayoni, mahsulot sifati 

va samaradorligi tahlil qilinadi. 

2. Quritiladigan mahsulot xususiyatlari 

       O'rik mevalari tarkibida yuqori miqdorda suv (83-87%), shakar, 

kislotalar, C, A va B guruh vitaminlari, beta-karotin va kletchatka mavjud. Quritish 

jarayonida bu moddalarning saqlanishi mevaning holati (danakli yoki danaksiz), 

kesilish shakli, quritish harorati va vaqtiga bog'liq bo'ladi. 

 - Danakli o'rik - quritishda nisbatan uzoq vaqt talab qiladi, ammo shaklini 

yaxshi saqlaydi. 

 - Danaksiz o'rik - quritish tez bo'ladi, lekin shakar oqib chiqishi tufayli ba'zi 

vitaminlar yo'qolishi mumkin. 

3. QBVT tizimining ishlash printsipi 

       Quyosh nuri yordamida quritish — qishloq xo‘jaligi mahsulotlarini 

energiya tejamkor va atrof-muhitga zarar yetkazmaydigan usul bilan quritish bo‘lib, 

an’anaviy urilmalarga barqaror alternativani taqdim etadi. Turli quyosh quritgichlari 

ichida tunnel tipidagi uyosh quritgichlar o‘zining yuqori samaradorligi va quritilgan 
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mahsulot sifatini saqlash imkoniyati bilan ajralib turadi. Bunday quritgichlarning ish 

faoliyati qurilmaning konstruksiyasi, quritish harorati, havo oqimi tezligi hamda 

quritilayotgan materialning xususiyatlariga bog‘liq 

       Quyosh batareyali ventilyator tunel (QBVT) quyidagi asosiy qismlardan 

iborat: 

- Quyosh panellari - elektr energiyasi ishlab chiqaradi.  

- Ventilyatorlar - issiq havo aylanishini ta'minlaydi.  

- Izolyatsiyalangan tunel - mahsulot joylashtiriladigan joy.  

- Havoni isitgich panellari - quyosh energiyasi bilan havo haroratini 45-70°C 

oralig'ida ushlab turadi.  

Bu tizimning asosiy afzalliklari quyidagilardan iborat:  

- Elektr energiyasiga ehtiyoj yo'q. 

 - Mahsulotga to'g'ridan-to'g'ri quyosh nuri tushmaydi, bu esa rang va ta'mni 

saqlaydi.  

- Energiya tejamkor va ekologik toza. 

4. Quritish texnologiyasi va natijalari 

1 Tayyorlash bosqichi: 

 - Mevalar yuviladi, tanlab olinadi.  

- Bir qismi danagi bilan, bir qismi esa danaksiz holatda ajratiladi. 

 - Danaksiz mevalar ikki yoki to'rt bo'lakka bo'linadi.  

2 Quritish jarayoni:  

- Quritish harorati: 55-65°C  

- Quritish vaqti:  

- Danakli o'riklar uchun: 36-48 soat  

- Danaksiz o'riklar uchun: 24-30 soat 

 3 Natijalar:  

Ko'rsatkich | Danakli o'rik | Danaksiz o'rik  

------------------|---------------|---------------- 

Quritish vaqti | 40 soat | 26 soat  

Namlik darajasi | 12-15% | 10-12%  
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Tashqi ko'rinishi | To'laqonli | Yumshoq  

Ta'm va hid | Tabiiy | Biroz o'zgargan  

Saqlanish muddati | 9-10 oy | 6-8 oy 

5. Xulosa va tavsiyalar 

       Quyosh tunnel quritgichlarining innovatsion materiallar va energiya 

tizimlari bilan integratsiyasi bo‘yicha yangi yo‘nalishlar sohaning tez 

rivojlanayotganini bildiradi. Ushbu tahlil nafaqat yetakchi davlatlar, muassasalar va 

olimlarning hissasini yoritadi, balki kelgusidagi tadqiqotlar uchun ilmiy bo‘shliqlar 

va imkoniyatlarni ham ko‘rsatadi. Olingan natijalar barqarorlik va energiya 

samaradorligini oshirish maqsadida quyosh tunnel quritgichlari texnologiyasini 

yanada rivojlantirish va keng joriy etish uchun poydevor bo‘lib xizmat qiladi. 

       O'rik mevasini danakli va danaksiz holatda QBVT tizimida quritish har 

ikkala holatda ham samarali ekanligi isbotlandi. Danakli holatda quritish ko'proq 

vaqt talab etsa-da, mahsulot sifati, ta'mi va tashqi ko'rinishi yaxshiroq saqlanadi. 

Danaksiz holatda esa tezroq quritish mumkin, bu esa ishlab chiqarish 

samaradorligini oshiradi. 

 Tavsiyalar:  

- Kichik hajmli mevalarni danaksiz holatda quritish tavsiya etiladi.  

- Sifatli mahsulot olish uchun harorat 60°C dan oshmasligi lozim. 

 - Quritilgan mahsulotlar havo o'tkazmaydigan idishlarda saqlanishi kerak 
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