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YPUKJAH MACTWIA TAUEPJAII TEXHOJIOTUSICH

Towxenm oasnam Aepap yHusepcumemu Kuwinok xysxcanucu
Maxcyiomiapuny cakiaul 8a Kauma uwiau kageopacu
domyenmu Caghapoeé Ackap Acamynnaeeuu
Towxenm oasnam azpap yHusepcumemu
1-60ckuy macucmpu

Mup3zaaxmeooea Hapeuza A60ymymun Kusu

Annomayus:. Yoy maxona Y30exucmonnune maxauiuii ypux copmiapu —
“Cybxon”, “Ucgpapa” ea “lllaxno3” acocuoa nacmuna uwinab uuxapuu
mexnonocusicunu 6amagpcun kypud uyuxaou. Ilacmuna — ypux niopecunu xauma
uwaw, Kyroxiaumupuul 8a Kypumuul OpKaiu ONUHeAH AHbAHABUU KAHOOam
maxcynomu o6ynuob, woKkopu o3yKasutl Kuimamea s2a. Munab yuxapuuHume acocui
OOCKUYNIapU — XOMAWEHU MAHAAW, 108U, OAHAKIAPUHU ANCPAMULL, I3UL, NIOpe
mauépnaw, KynOKIaumupuw, Kypumuul 6a KaOOKIAul JHCApaéHiapu maxaul
Kununaou.  Texwonoeusnune — ozykasuii  xycycuamaapea  (sumamun  C,
aHMUoOKCcuoanmaap,  ouemux  mMoaalap), dHepeus  capguea,  IKOAO2UK
bapkapopiukka ea cugpam Hazopamuea MabCupu YPaHunaou. Y30ekucmow
KUWIOK — XPaCanueu wapoumuoa nacmula uwinad qukapuiiHuHe amaiull
UMKOHUSAMAAPU 84 IKCNOPM 6030pudazu axamusmuea aioxuoa dsmuoop bepuieaH.
Taokuxkom  uamut  aoabuémuap, Vibexucmonnune — HOpMAMUE-XYKYKULL
XyaHrcorcamuapu 6a amManuii MavIyMomiapaa acocianaou. Maxona mexnonocusiHune
agzanuxiapu a wexnoenapuny Kuécuti maxaun Kuiub, Ysbexucmonoa nacmuna
UWIA0 YUKAPUWHY PUBOIICIAHMUpULL OVIUYa makaugiap depaou.

Kanum cyznap: VYpux, nacmuna, xaiima uwiiaw, mexHono2us, niope,
Kypumuut, KyOKIQuWmMupunw, 03yKaguil Xycycusmiap, cugam Hazopamu, sHepeus
capghu, sK0102UK OAPKAPOPAUK, KAOOKNAWL, KUULIOK XVoHcaiueu, O3uK-08Kam
canoamu, sxkcnopm, Cyoxon, Ucghapa, [llaxnos.

Kupum
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VpHK— KHIIIOK XYKaIUrd Ba 03UK-OBKAT CAHOATH/IA MYXUM JaHAKIH MEBa
0ynuob, rokopu o3ykaBuil xycycusitiapu — ButamuH C (100 r yuyn 8-12 wmr),
AHTUOKCHUJIAHTIIAp (QHTOIMAHWHIIAP), NMETHK ToJjlajJap Ba MUHeEpayuiap (Kajaui,
Maruuii) OwnaH Kagapianagu. [lactuna — Ypuk mropecupad TaépiaHaJauraH
aHbaHABUHN KaHIOJAT MaxCyJIOTH OViHO, y3yK MyAJaT CakJIaHUIIH, TAaOUUA TabMHU
Ba O3YKaBHil KMiMaTH OWIaH aKpaiu® Typajau. Y3GEKHCTOHIA NACTHIA KMIIIOK
XYKaIUrd MaxCyJlOTJIapUHM KalTa MILIAIIHUHT MYXUM HYHaIUIUIapuaaHn Ooupu
o0ynu6, daprona Boauiicu, Camapkanj Ba Cypxonaapé Bunostiapuaa vuura 100
MUHI TOHHAJ@aH OPTHK VPUK CTHINTHUPWIAIU, YIIOY MHUKIOPHUHT OUp KUCMU
nacTujia MIUiad YMKapuiira WyHaaTUpUIaIu. V36eKMCTOHHUHT Maxayuiuit YpHUK
coptiapu — “Cy0xon” (roKopu KaHa mMukaopu), “Ucdapa” (6o xymoOyinmk) Ba
“IIlaxH03” (MyTaHOCUO KMCJIOTAJINK) MACTUIa YIyH HJIeal XOMaIlE caHaiau.

V36eKnCcTOHIa 03MK-0BKAT MaXCy/IOTIAPHHH UILIA0 YNKAPUII KOHYHUHIINK
JIOUpacua amalira OLIUPUIIAJIHN. V36ekucron Pecnybnukacuauar “O3MK-OBKAT
xaBhcuznuru Tyrpucuaa’ i KonyHu (2021) MaxcynoTIapHUHT MUKPOOUOJIOTHK Ba
KUMEBUHN XaB(CU3JIUTUHYU, CAHUTApHsI HOpMalapura pruos KWIMIIHU Tajgad Kuiaau.
“KHIIIOK XVKaTUTHHU PUBOXKJIAHTUPHUIN TYFpucHaa TH KOHYH (2004) KHIILIOK
XYKaJIUTH MaxCyJIOTJapUHU KailTa WIUIAIl Ba dKCIOPTra Taépialiga 3aMOHABUN
TEXHONOTHANAPHN JKOPHMH KHWIMIIHKA Kyinab-KyeBatnaiinn. “V3JlapCranmapr”
areHTaurd ToMoHmmaH Tacaukiaanran JICt 3331:2016 (meBa Ba ca03aBoT
mopenapu) Ba JCt 3267:2015 (xaHmomaT MaxcyJloTjaapu) cTaHAapTiiapu
nacTWJIaHUHT cudaTt, KaHJI MUKIOPH, OPraHOJENTUK XYCYCHUSATIapH Ba CakJjall
[apouTIapura KyiHuinaaurad TanadaapHu Oenruianu.

Yy Makonaga Y30eKMCTOHHHHI MaXalUIMil YpHK COPTIapH acocHia
nmacTwia WIUIad YUKAPUIN TEXHOJIOTHSCH YpraHwiaaud. TaJKUKOTHUHT MaKcaau
TEXHOJOTUSHUHT CaMapaJiopJIurd, O3yKaBUW XyCycusiTiapra TabCHpH, JHEPrus
cap(u, SKOJIOrUK 6apKapOPIINK Ba Y36EKUCTOH KHIIUTOK, X3 KAINI /A Ky IUTAHAINLI
MMKOHUSITIAPUHN TaxXJWia KWwinijgad wuoopar. WMnmuit amabuérnap, amanui
MabIyMOT/IAp Ba Y3GEKUCTOHIArM TaKpUOAIapra acoclaHUO, TEXHOIOTHSHHHT

ad3aIITMKIapH, YEKJIOBIApH Ba HCTUKOOJUIApU KYPUO YMKHUIIA IH.
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1. [TacTunaHWHT XyCYyCHUATIAPH Ba aXaMHUATH

[Tactuna — VYpuWK MOPECHHN KYIOKJIAMTUPHUII Ba KYPUTHII OPKAJIA
Taii€praHaaurad Kanponatr mMaxcynotu 0ymuo6, sutamun C (100 r yuyn 6—-10 mr),
AHTUOKCUJAHTIIAp (AaHTOLMAHWHIIAP, MOoMU(eEeHoIap) Ba JUETHK Toiagapra Oou.
Tyrpu nmnad ynkapwiran nactTuiaaa o3ykasuit monnanap 70-80% caxmanaau, Oy
YHU COFJIOM OBKATJIAHUII Y9yH MYXUM MaxcyjoTra ainantupanu. [lactuna y3yk
myaaatr (12-24 o#) cakjaHUWIM, FOKOPU KYIIWITaH KUHAMaTra sra SKaHJIUTH Ba
AKCIOPTTa MOCJIHUTY OMIIaH axxpasiul Typaju.

V3bekucToHaa macTuia Maxauihii 0o3opiapia, Oonamap OBKATUH Ba
KaHJ0JaT caHoaTuja Tanabrup, myHuHrnaek, Poccus, Kozoructon Ba EBpona
0o30paapuga dSKCIOpT Maxcyynotu cudaruaa MyxuMm YpuH tyraau. 2023 hunga
V36eKkncTOHIaH 2 MUHT TOHHAIaH OPTHK HACTUJIA SKCIIOPT KHIIMHTaH, 0y KHIIIOK
XY KaJIUTH MaxCyJIOTIApUHU KalTa WIJIAITHUAT MyCTaXKaM MaBKEHUHU KypcaTaiu.

Kaxon 6o30puaa Tabuuii Ba OpraHUK KaHIOJIAT MaxXCyJloTjapura Tayiad
opTu6 Oopaérranum cababnu, makapcu3 €KW KaM IIakapiyd TacTuiara, Xycyca,
EBpona Ba AKIII 6030pnapuaa KU3UKUII KydaitMOK1a. 37366KI/ICT0HILa “Samarkand
Sweets” Ba “Fergana Fruit” kaOu KopxoHayap YpuK MacTUIACUHU SKCIOPT KUIUO,
MaMJIaKaTHUHT XaJaKapo 0030paru No3ULUsICUHNA MyCTaxKamMIaMOK/Ia.

2. YPUK NaCTHIACHHY MIIIA0 YMKAPUII TEXHONOTHICH

[Tactuna umad yukapuim OMp Hewya OOCKUYJIapAaH uMOopaT: XOMallEéHU
TaHJIaIll, FOBUII, JaHAKIIAPUHU XKPATHIILL, I3UII, TIOpe Ta€prianl, KyIOKIalTUPHUII,
KYPHUTHIII Ba KaJOKJIAIIL.

2.1 Xomaii€Hu TaHuail Ba Taképiani

[Tactuna yuyH myxTa, 3apapjaHMaran Ba 0Kopu Kaua mMuxaopu (12-15%
Brix) ra sra ypuK copTiiapy TaHiaHaau. Y3oekuctonaa “CyOoxon” (IIMPHH TabM),
“Uchapa” (xymoyii) Ba “IllaxHo3” (KUCIOTATU-IIIUPHUH) COPTIapH ad3an Kypuiiau.
Xomamé€ cudard NaCTUIAHUHT OPraHoJNIENTHK XYCYCHUSITIIapu (paHr, TabM,
TEKCTypa) Ba 03yKaBHil KHiIMaTHra 6EBOCHTA TabCHP KHIAIH. Y PUK HHFUMH HIOHB-
HI0JIb OiJlapujia amajira omupuiaaayd, Oy JaBpJa MEBAaHUHI KaHJ Ba BUTaMUH

MUKIOpPU SHT tOKopu Oynmanu. FOBuin sxapaéHujga MeBaiap 4aHr, MUKpoOJjap Ba
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nectuuuuiapaan tozananagy, 0y JCt 3331:2016 cranpaptura MyBO(MUKIUTUHU
tapMuHiaia. CyBHM KalTa MIUIAII TU3UMIIapuaaH QoiiianaHuil cyB capuHU
15-20% ra xkamanTupay.

2.2 JlaHaKIapyHU a>XXKPaTHIL Ba 33U

VpUKHUHT JaHAKIIApH MAaxCyC YCKyHalIap (aHAK aKpaTyBUM MalIMHANAD)
épnamuna onub tanuiananu. Keiinn meBanap 33uin0, mope Taiépiann yqyH mymna
onuHaau. OKCHIJIAaHUIITHUHT OJIIMHU OJIMII YYYH aHTHOKCHIAHTIIap (MacalaH,
ackopoun kucioracu, 0.01-0.02%) kymunaau, YyHKH MeEBa XaBora y30K BakT
tabcup Kuica, ButamuH C 5-10% #ykomumu wmymkuH (Rahman, 2019).
V36eKkncToHaa YpTa KOpXOHAIap aBTOMATIAIITHPHITAH JAHAK aXPATyBUH
MalmMHaiapaaH ¢Qoigananaad, Oy MeXHAT XapaXaTJIapuHU KaMmMaWTupaau Ba
caMapaJOpJAUKHU OIIUPAIU. D3UII KapaCHHUIA IMyJna OUp XU KOHCUCTEHIIUSATA 3ra
oYUM Kepak, Oy KYIOKIAMTHPHUII Ba KypUTHIIAA CU(BATHU TAhBMUHIANIH.

2.3 [Trope Taliépinaiil Ba KyOKIaIITHPHUIL

D3wiIral  ypuk MyJanacd TEPMHUK HWIUIOB OEpulll OpKajdu IIopera
annanTupuiaau. by xapaéana mynmna 80-85°C na 5-10 makuka KalHaTUiIagu, Oy
dbepMeHTaTUB peakIMsUIApHUA TYXTaTaAud Ba MHUKPOOUOIOTHK XaB(HCU3IUKHU
tabmuHnaiian. Kelinn mrope Bakyymnu Kyrokinamrtupruwiapaa S0-60°C  na
KYIOKJAITHPpUIaau, 0y HaMiauk MUKIopuau 20—-25% ra tymupaau. TagkukoTiapra
Kypa, Kyooknamrupumpga sutamuH C  10-15% #uykonmumm MyMKWH, JIEKUH
aHTHOKCHIAHTIAp 75-85% caknaHamy. Y30ekucToHna 6y skapaéH ydyH OyFIIM Ba
BaKyyMJIM KYIOKJIAIITHPTUYIAp KyJutaHunagu, Oy osHeprus capduam 30-40
kBTt/coarra (1 ToHHa yuyH) KaMauTUpaIu.

2.4 Kyputuiu

Kyroknamtupuiras mope nacTuiia MakInura KeATUPUII YUyH KypPUTHIHUIIH
kepak. Kyputuin onatina KOHBEKTHB KypuTuil kamepanapuaa 50-60°C na 6-12
coaT JaBOMHJA aMalra OIIMpUIaAu. 3aMOHaBUN KOpXOHanap MHGpaKU3mWI EKU
BaKyyMJIM KYpUTHUII yCyJuiapuaaH ¢oiiananaay, Oy KypuTUll BakTUHHA 4—6 coaTra
KHCKapTUPaIu Ba 03yKaBuil Moaanapau 5—10% kynpok cakiaiiau (Johnson & Lee,

2021). Kypurumaa Hamiauk mukgopu 10—-15% ra tymmpunanu, Oy nacTUiIaHUHT
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Y3yK My[IAT CAKIAHHIIMHE TabMHUHIAHIN. Y36EKHCTOHZA KySIl SHEepruscHra
aCOCJIaHTaH KYPHUTHUII TU3UMIIAPH KOPUN KUIIMHMOKA, Oy SHEPTHs XapaxkaTJapuHu
20-30% xamantupaau (UzAgroTech, 2023).

2.5 Kanoka

Tali€p macTwiia acenTUK KaJaoKjaml (MOJMOPONKICH IUIEHKA, BaKyyMIIH
nmakerynap) €Ku KOFO3-KapTOH KaJoKjapja cakjiaHaau. Bakyymmu Kamgoxmiari
CakJIaHUII MYJAaTUHU 24 oiira y3alTupaau Ba SKCIOPT yuyH Kynail. Koro3-kapToH
KalOKJIap SKOJNOTMK To3a 6yiau6, EBpomna Gosopiapuma Tamabrup. Y36ekucToHaa
“Samarkand Sweets” kopxoHacu OWoakpanaauraH Kajokjiamiaad (ouganaHuo,
Vpuk mnactwiacuHu ['epmanus Ba @paHuusra skcnopt Kwiaad. Kamoxmaimn
*Kapa€HMJa HAMJIMK Ba MHUKpoOJapjaaH xuMos Kwinil myxuMm, Oy ISO 22000
CTaHAapTiAapura MyBOGUKIUTHHU TAhbMUHIANIH.

3. Cudar Hazopatu Ba 03yKaBHil XyCycHUsTIIAp

Cudar Ha3zopaTH NACTUIAHWUHT OPTAHONENTHK (paHr, TabM, TEKCTypa),
Gu3UK-KUMEBUN (KaH MUKIOPH, HAMIIMK, KHCJIOTaJIMK) Ba MHUKPOOMOJIOTHUK
XYCYCHUSITIIApUHU TeKIIUpHUIIHHY y3 nunra onaau. JACt 3267:2015 crannaprura kypa,
NacTWiIaHUHT HaMIuK MUKIopu 10—-15%, xanng mukgopu 60—70%, KuCIOTAIUTH
0.5-1.0% OYymumm kepak. Tyrpu texuomorus Owran ButamuHn C 70-80%,
aHTHOKcUJaHTinap 75-85% caknaHazau. 3736eKI/ICT0HzLa WUPUK KOpPXOHAaJap
aBTOMAaTJIAIUTUPWIraH TU3uMiap (peppakromerpaap, pH-merpnap) opkanu cudar
Ha30paTUHM amajira OLIWMpaju, JEKUH KWYUK KOpXOHajapia 3aMOHAaBUMN
nabopaTopusi yCKyHajgapu etummMaian. Mukpoouonoruk xaBdeusnuk [SO 22000
CTaHAapTiaapura MyBOMUK TEKITUpHIAIU, Oy SKCHOpT Oo30piapu Tanabnapura
xaBoO Oepanu. OpraHoNenTHK TEKIMPYBIIapa MACTHUIAHUHAT TYK CapuK KU KU3HII
paHTH, 3JaCTUK TEKCTYPACH Ba MIUPUH-KUCIOTAIA TAbMU MYXUMIHDP.

4. Oueprus capdu Ba SKOJIOTUK OapKapOPIUK

[Tactuna wnuia® yukapuin SHeprus Tanad KWwiaauraH KapaCHaup.
Kyrooknamrupum Ba Kyputuin yuyyH 1 ToHHa wmaxcynorra 150-200 xkBr/coar
sHeprus capduiaHagu. Y30EKHCTOHAA KYEII SHEpPrusiCMra acoClaHraH KypUTHII

TU3UMIIapU 3Heprus xapaxaraapuau 20-30% kamMalTUpUIl WUMKOHMHHU Oepajiu.
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V36ekucronnunr immmk 3000 coar odTo6NM KyHIapH 6y TEXHONOTMSHHMHT
camapaliv KyJUIaHUIIWIa UMKOH sipaTaju. DKOJOIMK OapKapOpJIMKHHU TabMHUHJIALI
Y4YH YMKUHIWIApHU KailTa unuiaml (Macallad, YpUK JlaHakiIapuaaH €, 03yKa €Ku
KOCMETHUK MaxcCylnoTiap unuiad 4YuKapuiln) Ba OuMoaxpalaJuraH KaJoKJIallgaH
doitmananumm TaBcus dTwianu. CyBHH KailTa HIIIal TU3UMIIApU FOBUIT OOCKUYUIA
cyB capunan 15-20% ra kamaiTupaam.

5. V36ekncTonIa macTuiIa MIUab YMKAPUIIHUHT HCTUKOOILIApHU

V36eKnCTORNa YPUK MACTHIACH SKCIOPT 0O30pUIa MYXHM YPHH TYTaJu.
2023 iunga 2 MUHT TOHHAJaH OpTUK mactuia Poccusa, Ko3orucTton Ba EBponara
skcropt KunmaraH (Y3Gekucron CraTtucrumka arentiamrn, 2024). Opranuk
ceprudukatriam (EU Organic, USDA Organic) skcniopt Hapxunu 20—-30% ommpuin
UMKOHUHHU Oepaau. 3aMOHaBHI TexXHOJOTWsIap (BaKyyMIIM KypPUTHIN, aCENTHK
KaJIOKJIall) Ba Ky€ml sHeprusicuiand GolJananuil XxapakaTiapHid KaMaTupaan Ba
Maxcynot cudaruau ommpanu. Suru 0o3opnap, macanan, SAnonus Ba JKanyOui
Kopes, Tabuunii Ba makapcu3 KaHAOJAaT MaxCyJoTJapura TajJaOHM OLIMPMOKJA.
depmeprap Ba KOPXOHAJapHUHI MajaKaCHMHU OIIUpHUII, cudar HazopaTu
TH3UMJIAPHHN TAKOMHIUTAIITHPUII Ba “Y30GeKHCTOHAA WILIA6 YHKApHITaH”
OpeHMHU WIrapu CypHUIl TaBCUS ATUIIA]IH.

6. MyaMmMonap Ba IMKOHUATIIAP

V36ekncToHa YpUK MACTHIACH MIUIA0 YMIIMIIIA GHp KATOP MyaMMOIap
MaBXKY/[I:

2 YCKyHaTapHUHT  eCKMMIM: KuuMK KOpXOHalapaa 3aMOHAaBHM
KYIOKJTAIITUPUII Ba KYPUTHII YCKyHaJIapu eTUIIMaiau, Oy cudaTHU HOYCTYBOP
KHWJIA]IH.

 DOueprus xapaxarinapu: Kypu wunmmga roropu O sHeprus capdu
pako0aTOapAONITUKHU YSKIaNIH.

* Ceprudukariam etummMoBYmIIArK: Opraivk cepTuuKaTiam TyFprcHuia
MabJIyMOT €THIIMACIUTH PEMUYM-0030papra YUKUITHA KUHUHIAIITHPAIH.

NmMxonusTIAD:
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V36eKUCTOHHUHI VPUK CTHINTHPHIIIATM FOKOPU CAJOXHATH HILIA6
YUKAPHUIITHA KEHTAUTHPHUIITa IMKOH Oepau.

» Ky€m suepruscuman Qoiganmanuim Ba YUKUHIWIAPHHU KaiTa HIIIAII
XapaxaTJIapHU KaMaluTUpaJIu.

« Xankapo cepTu(UKaTIANl OpTaHjapu OWIaH XaMKOPJIHMK OpTaHUK
racTujiara TajJaOHu OIHUPAIH.

«  “V36ekucToHza uuuiab 4MKapuiran” OpEHIMHM MITApH CYPHII Ba
[IaKapcu3 MmacTuiara Tanad opTMOK/Ia.

2. Nnab yuKapuiIHu pUBOXKIAHTHPHUII OYiinya Takaudiaap

0 3aMOHaBHM  TeXHOJOrHsnap: Bakyymum  KypuTupum  Ba
aBTOMATJIAMITHPWITAH KYIOKITAIITUPUII YCKYHATAPUHU SKOPUI KUJTHIIL

* DOmneprus camapagopiuru: Ky€m sHepruscura acociaaHraH KypHUTHII
TU3UMIIApUIaH (oNaIaHuIII.

» Cudar Hazopatu: Kuunk kopxoHanap ydyH MOpTaTuB cudar TEKIIHPYB
ac600apy TabMUHIIAIIL.

. Opranuk ceprudukarnam: EU Organic Ba USDA Organic
cepTuUKaTIAPUHM ONHIITA EpJlaM OEpHILL.

*  DKOJOTHK KaJoKmaml: buoaxpamaauran Ba KailTa WIUIaHAJAWTAH
KaJIOKJIalll MaTepuaapuaad Qonananul.

. depmepiiap Mallakacu: 3aMOHaBUN TEXHOJOrusuiap Ba cudart
cTaHJapTiapu OYViinya TPEHUHTJIAP TAIIKUIT KAJTUII.

« Bosop crparerusuapn: “Y30eKHCTOHAA MILIA6 YUKApPUIran” OPEeHIHMHHA
WITapu CypHII Ba IIaKapCU3 MacTUiIa UIILIa0 YUKAPHIIL.

XyJjoca

Vpukaan nmacTina Miuiab YMKAPHIN TEXHOJOTHSICH — XOMAIISHH TaHJIAIl,
IOBHIIL, JaHAK aKpaTHIll, MOpe Tanépiialll, KyrOKJIAIITHPHIL, KYPUTHII Ba KaJOKIaIll
Oockuuiapuaan ubopar OynubO, o3zykaBuil xycycustiapHu 70-80% caxmaiinu.
V36ekucronna “Cyoxon”, “Ucdapa” Ba “IllaxHo3” copTiapy IOKOpH cudatiu
nmacTwia Y49yH Haea]d XoMaméaup. by TEXHOIOTHS SKCIOPT HMKOHHSTIAPUHU

KCHTAUTUPHII Ba KYUIIWITaH KUMMAaTHU OIIMPUIIZA MYXHM axamusaTra oira.
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3aMOHaBUH TEXHOJOTHsUIap, cudaT Ha30opaTH Ba OpPraHuk cepTU(UKaTIaLT
MaxCyJIOTHUHI pakoOaTOapAoUUIuruHu omwupanu. Kenrycuga TaakukoTiap
sHEprus capPUHN KaMaNTUPHUII, YUKUHIWIAPHA KaiiTa UILIAII Ba STHTH 0030pJIapHA
srajulanira NyHaJaTUPUIINILIA JIO3UM.
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