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Качество и физико-химическая характеристика зерна пшеницы завысят от 

географического региона его выращивания, а также почвенно-климатических 

условий выращивания растения [1, 2]. 

Республика Узбекистан представляет собой большой географический регион с 

соответствующими почвенно-климатическими условиями. Учитывая это в работе, 

исследованы особенности физико-химической характеристики пшеничного зерна 

Кашкадарьинского вилоята Узбекистана. 

В качестве объектов были выбраны различные сорта пшеницы, выращенные в 

период 2017-2019 годы. Обрезы пшеничного зерна подвергались анализу и оценке 

качественных показателей и физико-химической характеристике. Для этого были 

использованы современные методы физико-химического исследования [3]. 

Экспериментальные результаты, полученные в лабораторных условиях, приведены 

в таблице 1. 

Таблица 1 

Показатели и физико-химическая характеристика зерна пшеницы 
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Название 

сорта 

Масса 

1000 

зерен, 

/гр 

Содержание 

белков 

зерна,% 

Содержание 

клейковины,% 

Уражайность, 

т/с 

Натура 

г\л 

Яксарт  41-43  14,6  30,4  85-90  

Туркистон  41-43  14,2  29,5  75-80  

Эломон  40-42  14,2  28,5  70-75  

Ҳисорак  42-44  14,7  29,5  75-80  

Краснодар 

99  
40-42  13,5  28  85-90  

 

Как видно из данных, приведенных в табл.1, показатель зерна зависит от их 

сортовых особенностей. Изученные показатели по количественному значению 

соответствуют требованиям существующих стандартов. Установлено, что 

изученные характеристики зерна пшеницы также зависят (табл.2.) от почвенно-

климатических условий фермерских хозяйств, которые расположены в различных 

географических регионах. 

Таблица 2  

Показатели и характеристика зерна пшеницы, выращенной в различных 

фермерских хозяйствах 

Название 

фермерских 
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Влаж
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йко
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а, % 

ИД

К 

Зас

оре

нно
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% 

Ми
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зер

Зер
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пр

им
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мес

и, % 

на, 

% 

есь

, % 

Чинор ф/х  781  9,8  52,5  24  88  1,55  0,6  0,60  3,9 

Қаҳҳор бобо ф/х  751  13,0  51,5  23,5  100  1,45  0,65  3,0  7,9 

Дониѐр-Йўлдош 

ф/х  
751  13,8  51  23,5  97,5  2,15  0,10  1,65  

7,8

5 

Таким образом, исследованиями установлены особенности физико-

химической характеристики зерна пшеницы, выращенной в различных 

географических и почвенноклиматических условиях. 
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